
GENUSSBOXEN
Damit Ihr auch in diesem Jahr auf keinen Fall in der festlichsten Zeit des Jahres 

auf den Genuss aus dem Haus Mannertal verzichten müsst, haben wir für Euch einige 
GENUSSBOXEN für die Adventszeit und das Weihnachtsfest zusammengestellt.

Bitte habt Verständnis, dass wir euch  keine Änderungen der Boxen anbieten können.
Ausnahme: vegetarische Option.

Mindestbestellmenge je Box sind 2 Personen mit gleichen Gerichten
Zu jedem Paket gibt es hausgebackene Weihnachtskekse.

BESTELL- & ABHOLZEITEN
2. Advent:  Bestellung bis Mittwoch, 02.12. - Abholung Samstag, 05.12.
3. Advent:  Bestellung bis Mittwoch, 09.12. - Abholung Samstag, 12.12.
4. Advent: Bestellung bis Mittwoch, 16.12. - Abholung Samstag, 19.12.

Weihnachtsboxen: Bestellung bis Freitag, 18.12.
Abholung: 23.12. - zwischen 10 und 17 Uhr - 24.12. - zwischen 9 und 11 Uhr

Bestellung bitte per Mail an info@haus-mannertal.de oder telefonisch unter 06559-660

GENUSSBOX 2. ADVENT

Ciabatta und gesalzene Butter

kleine Variation vom 
Räucherlachs 

mit Crème Fraîche

*****
Kalbsrücken Prinz Orloff 

mit Schinken/Champignons 
und Käse/Butterspätzle/

dreierlei Gemüse

*****
Zweierlei 

Mousse au chocolat

30,00 € p. Person

GENUSSBOX 3. ADVENT

Ciabatta und gesalzene Butter

Waldorffsalat nach Alexandras Art 
mit Apfel/Nüssen/Granatapfel und 

Eifeler Wildsalami

*****
geschmorte Gänsekeule 

mit kräftiger Sauce
gefülltem Bratapfel/Rotkohl

Kartoffelgratin

*****
Spekulatius Tiramisu 

mit Apfelragout   

30,00 € p. Person

FERNWEH-GENUSSBOX 4. ADVENT

Ciabatta und gesalzene Butter

Thai- Currysüppchen 
mit Ananas

Geflügel

*****
Indisches Butter-Chicken 

mit Basmati-Reis 
Papadams (Linsenfladen)

*****
Kokos

Panna-Cotta 
mit Mango

30,00 € p. Person

WEIHNACHTSBOX 1

Ciabatta und gesalzene Butter

Eifler Festtagssüppchen 
vom Rind mit Eierstich

Nudeln und Gemüsestreifen

*****
kräftige Rinderroulade 

Apfelrotkohl und Kartoffelgnocchis
oder:

Cordon Bleu
mit dreierlei Gemüse/Nudeln/Sauce

*****
Crema Catalana 

mit Erdnusskrokant

30,00 € p. Person

WEIHNACHTSBOX 2

Ciabatta und gesalzene Butter

Blätterteigpastetchen
mit Hühnerfrikassee

*****
geschmorte Gänsekeule 

kräftige Sauce/geschmorter Bratapfel 
Rotkohl und gebr. Semmelklößen

oder:

Rumpsteak Pfeffersauce
Kartoffelgratin/Speckbohnen

*****
Topfenpalatschinken 

mit Himbeeren

35,00 € p. Person

WEIHNACHTSBOX 3

Ciabatta und gesalzene Butter

Tapasplatte à la Mannertal

*****
Hirschfilet mit Wirsing im Blätterteig-
mantel/kräftige Sauce/weiße Knödel/ 

Buchweizenknödel/Apfelragout
oder:

Fischgratin
Edelfischfilets/Riesengarnelen

Blattspinat/Bandnudeln 
*****

weiße Lebkuchenmousse
Mandelkirschen/ Baumkuchen

43,00 € p. Person



Silvester in a Box
Genüssliches für den perfekten Jahreswechsel

Bestellbar bis 27.12. - 14 Uhr
(per Mail oder Telefon)

Abholung: 31.12. - 10-18 Uhr
bei uns im Restaurant

Boxenstopps:
zur Abholung der vorbestellen Boxen: 

31.12 - 10-11 Uhr Bitburg
Möbel Fischer/Parkplatz

31.12. - 12-13 Uhr Niederprüm
Auto Hillen

31.12. - 14-15 Uhr Weiswampach (Lux)
Parkplatz Buvette du Lac

Alle Gerichte können mit wenigen Handgriffen
und in jeder Küche vorhandenem Equipment 
genussfertig auf den Tisch gebracht werden. 
Eine einfache und verständliche Anleitung 

liegt der Box bei.

Bitte habt Verständnis, dass wir keine 
Änderungen der Boxen anbieten können.

Ausnahme: vegetarische Option

Bestellung bitte per Mail an
info@haus-mannertal.de

oder telefonisch unter 
06559-660

Wir wünschen euch einen grandiosen und 
genussvollen Wechsel in ein hoffentlich 

viel entspannteres 2021! 
Bleibt gesund, wir freuen uns auf euren Besuch 

wenn wir wieder öffnen dürfen.
Alexandra & das gesamte Team Mannertal 

Restaurant Haus Mannertal
Mannertalstr. 1

54619 Binscheid



Gourmet Box
Fingerfood - Box in the Box: 

Mini- Burger/ Empanada/Clubsandwich/ 
Würstl im Schlafrock/spanische Tortilla

Mozzarella-Hähnchen 
mit Cherrytomaten in Basilikum- Sahnesauce

Basmati-Reis/ Grillgemüse
(Ofengericht)

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern
Mangoflipp

Mitternacht: Alexandra‘s Currywurst 
mit Ciabatta und gesalzener Butter

Für 2 Pers. 80,00 € - 4 Pers. 150,00 €
8 Pers. 280,00 € - Für 10 Pers. 350,00 €

Premium Box
Fingerfood - Box in the Box: 

Mini- Burger/ Empanada/Clubsandwich/ 
Würstl im Schlafrock/spanische Tortilla

Frischteig-Bandnudeln à la crème 
mit Trüffelbutter und frisch gehobeltem Trüffel

Mannertaler HOT-POTT (Fondue Chinoise) 
mit bester Rinderbrühe

Filet vom Black Angus Rind
Bio-Maishühnchenfilet
Filet vom Freiland-Kalb

Remoulade/Curry-Dipp/roter Pfefferdipp
Kartoffelgratin & Baguette

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern
Mangoflipp

Mitternacht: Alexandra‘s Currywurst
mit Ciabatta und gesalzener Butter

Flasche Prosecco plus Flaschenfeuerwerk

Für 2 Pers. 99,00 € - 4 Pers. 180,00 €
8 Pers. 350,00 €

All-Inclusive First-Class 
Deluxe Mega-Box

Solero Aperitif

Fingerfood - Box in the Box: 
Mini- Burger/ Empanada/Clubsandwich/ 
Würstl im Schlafrock/spanische Tortilla

Vitello Tonnato vom Kalbsrücken
mit feiner Thunfischcreme und frischem 

Yellowfin-Thunfisch in Sesamkruste

Frischteig-Bandnudeln à la crème 
mit Trüffelbutter und frisch gehobeltem Trüffel

Mannertaler HOT-POTT (Fondue Chinoise) 
mit bester Rinderbrühe

Filet vom Black Angus Rind
Bio-Maishühnchenfilet
Filet vom Freiland-Kalb

Remoulade/Curry-Dipp/roter Pfefferdipp
Kartoffelgratin & Baguette

1 Flasche korrespondierender Wein pro 2 Personen 
...wir haben das passende in rot/weiss/rosé fernab 
der Supermarktregale - also richtig guter Stoff ;-)

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern
Mangoflipp

Mitternacht: Alexandra‘s Currywurst 
mit Ciabatta und gesalzener Butter

Flasche Champagner 
plus Flaschenfeuerwerk

2 Pers.  170,00 € 
4 Pers. 320,00 €


