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mannertal

GENUSSBOXEN

Damit Ihr auch in diesem Jahr auf keinen Fall in der festlichsten Zeit des Jahres
auf den Genuss aus dem Haus Mannertal verzichten miisst, haben wir fiir Euch einige
GENUSSBOXEN fiir die Adventszeit und das Weihnachtsfest zusammengestellt.

Bitte habt Verstidndnis, dass wir euch keine Anderungen der Boxen anbieten kénnen.
Ausnahme: vegetarische Option.

Mindestbestellmenge je Box sind 2 Personen mit gleichen Gerichten
Zu jedem Paket gibt es hausgebackene Weihnachtskekse.

BESTELL- & ABHOLZEITEN
2. Advent: Bestellung bis Mittwoch, 02.12. - Abholung Samstag, 05.12.
3. Advent: Bestellung bis Mittwoch, 09.12. - Abholung Samstag, 12.12.
4. Advent: Bestellung bis Mittwoch, 16.12. - Abholung Samstag, 19.12.
Weihnachtsboxen: Bestellung bis Freitag, 18.12.
Abholung: 23.12. - zwischen 10 und 17 Uhr - 24.12. - zwischen 9 und 11 Uhr

Bestellung bitte per Mail an info@haus-mannertal.de oder telefonisch unter 06559-660

GENUSSBOX 2. ADVENT

GENUSSBOX 3. ADVENT

FERNWEH-GENUSSBOX 4. ADVENT

Ciabatta und gesalzene Butter

kleine Variation vom
Riucherlachs
mit Créme Fraiche

* k% kk

Kalbsriicken Prinz Orloff
mit Schinken/Champignons
und Kase/Butterspatzle/
dreierlei Gemiise

*kkkk

Zweierlei
Mousse au chocolat

30,00 € p. Person

WEIHNACHTSBOX 1
Ciabatta und gesalzene Butter

Eifler Festtagssiippchen
vom Rind mit Eierstich
Nudeln und Gemiisestreifen

*kkkk

kréaftige Rinderroulade
Apfelrotkohl und Kartoffelgnocchis

oder:

Cordon Bleu

mit dreierlei Gemiise/Nudeln/Sauce
* %k kk

Crema Catalana
mit Erdnusskrokant

30,00 € p. Person

Ciabatta und gesalzene Butter

Waldorffsalat nach Alexandras Art
mit Apfel/Niissen/Granatapfel und
Eifeler Wildsalami

* %k %k kk

geschmorte Gidnsekeule
mit kraftiger Sauce
gefiilltem Bratapfel/Rotkohl
Kartoffelgratin

*kkkk

Spekulatius Tiramisu
mit Apfelragout

30,00 € p. Person

WEIHNACHTSBOX 2
Ciabatta und gesalzene Butter

Blitterteigpastetchen
mit Hithnerfrikassee

*kkkk

geschmorte Giansekeule
kréftige Sauce/geschmorter Bratapfel
Rotkohl und gebr. Semmelkl6f3en

oder:

Rumpsteak Pfeffersauce
Kartoffelgratin/Speckbohnen

* Kk k% k

Topfenpalatschinken
mit Himbeeren

35,00 € p. Person

Ciabatta und gesalzene Butter

Thai- Currysiippchen
mit Ananas
Gefliigel

* Kk kkk

Indisches Butter-Chicken
mit Basmati-Reis
Papadams (Linsenfladen)

*kkkk

Kokos
Panna-Cotta
mit Mango

30,00 € p. Person

WEIHNACHTSBOX 3

Ciabatta und gesalzene Butter

Tapasplatte a la Mannertal
*kkkk

Hirschfilet mit Wirsing im Blatterteig-
mantel/kriftige Sauce/weifde Knddel/
Buchweizenkno6del/Apfelragout
oder:

Fischgratin
Edelfischfilets/Riesengarnelen
Blattspinat/Bandnudeln
%k Kk k ok
weife Lebkuchenmousse
Mandelkirschen/ Baumkuchen

43,00 € p. Person



Bestellbar bis 27.12. - 14 Uhr
(per Mail oder Telefon)

Abholung: 31.12. - 10-18 Uhr
mannertal bei uns im Restaurant

Boxenstopps:
zur Abholung der vorbestellen Boxen:

31.12 - 10-11 Uhr Bitburg
MGobel Fischer/Parkplatz

31.12. - 12-13 Uhr Niederpriim
Auto Hillen

31.12. - 14-15 Uhr Weiswampach (Lux)
Parkplatz Buvette du Lac

Alle Gerichte konnen mit wenigen Handgriffen

S ilve Ste r in a B OX und in jeder Kiiche vorhandenem Equipment

" e .. ok 7 genussfertig auf den Tisch gebracht werden.
Geudissliches f" r dleu P Jakres vel Eine einfache und verstandliche Anleitung

liegt der Box bei.

Bitte habt Verstidndnis, dass wir keine
Anderungen der Boxen anbieten kdnnen.
Ausnahme: vegetarische Option

Bestellung bitte per Mail an
info@haus-mannertal.de
oder telefonisch unter
06559-660

Wir wiinschen euch einen grandiosen und
genussvollen Wechsel in ein hoffentlich
viel entspannteres 2021!

Bleibt gesund, wir freuen uns auf euren Besuch
wenn wir wieder 6ffnen diirfen.

Alexaundva & das gesaute Teaum Maunertal

Restaurant Haus Mannertal
Mannertalstr. 1
54619 Binscheid




Gourwert Box Q@g Al-luclusive Firet-Class
Fingerfood - Box in the Box: ped{ Xe Mw 601/ . \\\:,/

Mini- Burger/ Empanada/Clubsandwich/ ‘\'
Wiirstl im Schlafrock/spanische Tortilla

Solero Aperitif
Mozzarella-Hihnchen
mit Cherrytomaten in Basilikum- Sahnesauce Fingerfood - Box in the Box:
Basmati-Reis/ Grillgemiise Mini- Burger/ Empanada/Clubsandwich/
(Ofengericht) Wiirstl im Schlafrock/spanische Tortilla
Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern . .
Mangoflipp Vitello Tonnato vom Kalbsriicken

mit feiner Thunfischcreme und frischem

E MitFerr%acht: Alexandra‘s Currywurst Vellowfin-Thunfisch in Sesamkruste
mit Ciabatta und gesalzener Butter

Frischteig-Bandnudeln a la créme

Fiir 2 Pers. 80,00 € - 4 Pers. 150,00 € L 5 .
mit Triiffelbutter und frisch gehobeltem Triiffel

8 Pers. 280,00 € - Fiir 10 Pers. 350,00 €

Mannertaler HOT-POTT (Fondue Chinoise)

. YA
P reiulhiu 5 ox g i mit bester Rinderbriihe

Filet vom Black Angus Rind ?

Fingerfood - Box in the Box: Bio-Maishiihnchenfilet
Mini- Burger/ Empanada/Clubsandwich/ Filet vom Freiland-Kalb
Wiirstl im Schlafrock/spanische Tortilla Remoulade/Curry-Dipp/roter Pfefferdipp
Frischteig-Bandnudeln a la créme Kartoffelgratin & Baguette

mit Triiffelbutter und frisch gehobeltem Triiffel
1 Flasche korrespondierender Wein pro 2 Personen

Mannertaler HOT-POTT (Fondue Chinoise) ..o haben das passende i rot/weiss/vosé foruab D7
mit bester Rinderbriihe der Su eruarktregale - alsr richtip guter Stoft.;-)
Filet vom Black Angus Rind 4 kea ’
Bio-Maishiihnchenfilet Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern
Filet vom Freiland-Kalb Mangoflipp
Remoulade/Curry-Dipp/roter Pfefferdipp N
Kartoffelgratin & Baguette @ " Mitternacht: Alexandra‘s Currywurst
Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern ¢ mit Ciabatta und gesalzener Butter
Mangoflipp Flasche Champagner N
Mitternacht: Alexandra‘s Curryvwurst plus Flaschenfeuerwerk \'o -
mit Ciabatta und gesalzener Butter N 2 Pers. 170,00 €
Flasche Prosecco plus Flaschenfeuerwerk ’é& ; Pers. 320,00 h 2 .*
Fiir 2 Pers. 99,00 € - 4 Pers. 180,00 € i

8 Pers. 350,00 €



